PREFEITURA MUNICIPAL DE
’ COQUEIROS DO SUL/RS

Pdministracao 2025-2028

DECRETO MUNICIPAL N° 030/2026, DE 27 DE MARCO DE 2026.

Regulamenta a Lei Municipal n° 2.699 de 05/02/2026
que “Institui o servigo de Inspe¢do Municipal — SIM,
revoga as Leis Municipais n° 2.107/2017 e Lei
2.361/2021 e da outras providéncias”.

RAFAEL KOCHENBORGER, Prefeito Municipal de Coqueiros do Sul, Estado do
Rio Grande do Sul, no uso de suas atribuicdes legais que Ihe foram conferidas pela Lei Organica
do Municipio de Coqueiros do Sul RS, e observando as disposi¢des da Lei Municipal N°
2.699/2026, baixa o seguinte

s DECRETO:
CAPITULOI
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 1° O presente regulamento institui as normas que regulam os Servigos de Inspegao e
Fiscalizagdo dos Produtos de Origem Animal que trata a Lei Municipal n® 2.699 de 05/02/2026,
em todo Municipio de Coqueiros do Sul /RS.

Art. 2° O Servico de Inspecdo Municipal - SIM/POA, de competéncia da Prefeitura Municipal
Coqueiros do Sul, nos termos da Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989 e da Lei
Municipal n°® 2.699 de 05/02/2026, sera executado pelo SIM, vinculado a Secretaria Municipal de
Meio Ambiente e Inspegéo Veterinaria.

Paragrafo Unico. A inspecgéo e fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal
sera exercida em todo o territorio do Municipio de Coqueiros do Sul, em relagédo as condi¢bes
higiénico-sanitarias a serem preenchidas pelas industrias e estabelecimentos comerciais, que se

ot dediquem ao abate e/ou a industrializagéo de produtos de origem animal destinados ao comercio
municipal, mas n&o restrito a este se sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou
com o Sistema Brasileiro de Inspeg¢do de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, este
integrante do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA.

Art. 3° A competéncia para realizar a inspeg¢ao industrial e sanitaria dos produtos de origem
animal e de aplicar as sangdes, inclusive multas, de que trata este decreto e das leis indicadas
no Art. 1° deste Decreto, € privativa competéncia de servidor responsavel pelo SIM, devidamente
nomeado por portaria, em exercicio, vinculado a Secretaria Municipal de Meio Ambiente e
Inspecao Veterinaria, detentores de graduacao de Médico Veterinario.

§ 1° O cargo do coordenador do SIM sera exercido exclusivamente por Médico Veterinario.

§ 2° Para execucgao de suas atividades, os técnicos do SIM poderao conduzir veiculos oficiais.
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§ 3° O servidor podera solicitar auxilio das autoridades policiais no caso de risco a sua integridade
fisica, de impedimento ou embaraco ao desempenho de suas atividades.

§ 4° Sera realizada obrigatoriamente a contratagdo emergencial de Médico Veterinario em caso
de afastamento, atestado médico superior a 15 (quinze) dias e também em casos de emergéncia
sanitaria.

Art. 4° A implantagéo do Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM - obedecera a estas normas em
consonancia com as prioridades de salde publica, abastecimento da populacéo e a legislagéo
vigente.

Paragrafo unico: Ficara a cargo do Servigo de Inspegdo Municipal =SIM, fazer cumprir estas
normas, também outras que possam ser implantadas, desde que, por meios de dispositivos
legais, que digam respeito a inspecao industrial e sanitaria de estabelecimentos a que se refere
o Artigo 2° deste Decreto.

Art. 5° A Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Inspecdo Veterinaria, incumbida da inspecgéo
sanitaria municipal de produtos de origem animal, devera coibir o abate clandestino de animais
(bovinos, suinos, caprinos, ovinos e aves), a produgao ilegal de leite, mel, ovos, pescado e seus
derivados, e a respectiva comercializag&o e/ou industrializagao destes produtos, separadamente
ou em agdes conjuntas com os agentes e fiscais sanitarios da Vigilancia Sanitaria do Municipio,
fiscais agropecuadrios da Inspetoria Veterinaria do Estado, fiscais fazendarios e tributarios
municipais, podendo para tanto, requisitar forga policial sempre que se julgar necessario.

Art. 6° A inspecéo e a fiscalizagio de que trata este Decreto serdo realizadas:

I - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto
para abate ou industrializacgéo;

Il - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao,
distribuicdo ou industrializagao;

[l - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializagdo;

V - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao;

VI - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou

expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 7° O funcionamento de qualquer estabelecimento que abata, processe ou industrialize
produtos de origem animal, obrigatoriamente devera possuir registro junto ao Servico de
Inspeg&o Municipal (SIM) com aprovagdo prévia dos projetos.

§ 1° O SIM pode estabelecer parceira com os setores de vigilancia sanitaria, setor de engenharia,
servicos de nutricionista para a fiscalizacdo de estabelecimento, fluxograma, circulagao,
rotulagem, formulagées de produtos de origem animal:

§ 2° Estabelecimentos ou empreendimentos, inclusive os da agricultura familiar, que ja possuiam
registro no SIM, com estrutura implantada, deverdo encaminhar projetos de regularizagao, onde
0 SIM podera estabelecer condicionantes relativos as instalagdes, distanciamento de vias
publicas, condigbes de acesso dos produtos e colaboradores, tratamentos de aguas residuais,
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banheiros e vestiarios, estabelecidos em normas técnicas préprias para a respectiva atividade,
desde que, garantidas as condig6es de sanidade, higiene e qualidade de produtos.
§ 3° Os estabelecimentos ou empreendimento da agricultura familiar ou equivalentes com até 5
(cinco) colaboradores poder&o ser licenciadas com banheiros e vestiarios unissex.

)

Art. 8° A inspecdo industrial e sanitaria realizada pelo SIM devera ser instalada de forma
permanente ou periddica, de acordo com a classificacdo do estabelecimento. A frequéncia das
inspecdes periddicas podera ser alterada a qualquer momento por Ordem de Servico ou Norma
Técnica, emitida pelo SIM.

Paragrafo Unico. A inspegdo permanente sera instalada obrigatoriamente em estabelecimentos
que realizam operagdes que envolvam o abate das diferentes espécies animais.

Art. 9° Os produtos de origem animal e seus derivados deverdo atender aos padrées da
legislac&o vigente, bem como, ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos registrados no SIM ficam sujeitos as obrigagdes contidas
no Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017, ou o que vier em sua substituicdo, no que
for omisso ou diferente nesse regulamento.

Art. 10 Os estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, bem como seus respectivos responsaveis
técnicos estédo obrigados a:

| - Observar, fazer observar e atender todas as exigéncias contidas no presente Regulamento,
suas alteragdes, normas técnicas e legislacdes complementares:

Il - Fornecer material adequado julgado indispensavel aos trabalhos de inspecao, inclusive
acondicionamento e autenticidade de amostras para exames de laboratério:

lll - Fornecer até o quinto dia util de cada més, subsequente ao vencido, os dados estatisticos
de interesse na avaliagdo da producio, industrializacao, transporte e comércio de produtos de
origem animal, bem como realizar o recolhimento da taxa de inspegéo sanitaria, junto a reparticao
arrecadadora;

IV - Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo sobre a realizacao de quaisquer
trabalhos fora dos periodos padronizados de funcionamento do estabelecimento e fornecidos
juntamente com o fluxograma de atividades nos estabelecimentos registrados no SIM,
mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel concluséo;

V - Avisar, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, da chegada de animais para
abate e fornecer todos os dados que sejam solicitados pelo Servigo de Inspecdo Municipal - SIM:

VI - Fornecer material préprio e utensilios para guarda, conservagéo e transporte de matérias-

primas, produtos normais e pecas patoldgicas, que devem ser remetidos as dependéncias do
SIM;
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VII - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado ao SIM, quando
necessario, para seu uso exclusivo;

VIII - fornecer material préprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de coleta
e transporte de amostras para laboratdrio, bem como para limpeza; desinfecgéo e esterilizacao
de instrumentos, aparelhos ou instalacées:;

IX - Fornecer substancias apropriadas para desnaturagéo de produtos condenados, quando ndo
haja instalagdes para sua transformacéo imediata:

X - Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo do SIM, para analise de
materiais ou produtos no laboratério do estabelecimento;

Xl - manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

XIl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das atividades do
estabelecimento;

XIII - recolher as taxas de inspecdo sanitaria, previstas na legislacao vigente;

XIV - fornecer dados referentes a producdo mensal da empresa;

XVI- apresentar Procedimentos Operacionais Padrées (POPs) de boas praticas de fabricagao;
XVII- apresentar Responsavel Técnico-RT o qual devera ser responsavel, habilitado e que
responda legalmente pelo estabelecimento junto ao SIM em tempo integral, bem como a

apresentacao da respectiva Anotagéo de Responsabilidade Técnica dentro da validade;

XVIII- cabe ao responsavel técnico apresentar certificado de capacitagdo em Boas praticas de
fabricacdo de alimentos.

§ 1° O pessoal disponibilizado pelos estabelecimentos fica sob as ordens diretas do SIM.

§ 2° Cancelado o registro, o material pertencente ao SIM, inclusive de natureza cientifica, os
arquivos, os rétulos, o titulo de registro, os carimbos oficiais de inspecao, serdo recolhidos.

§ 3° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a
rotulagem existente em estoque sob a supervisio do SIM.

§ 4° E vedado o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos
de origem animal no territério do municipio, sem o competente registro SIM, sob pena de
autuagao, embargo, apreensio e inutilizaco.

§ 5° As industrias e agroindustrias deverao obrigatoriamente possuir responsavel técnico com
formagéao superior preferencialmente em medicina veterinaria, devidamente identificado perante
o Sistema Municipal de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal de /
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Coqueiros do Sul — SIM, com apresentagdo da respectiva Anotagcdo de Responsabilidade
Tecnica emitida pelo conselho, com renovagéo anual.

) &

TITULO Il

DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 11 A classificagcao dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange:
| — de carnes e derivados;
Il - de leite e derivados;
lll — de pescados e derivados;
IV — de ovos e derivados;
V — de produtos de abelhas e derivados;

§ 1° Agroindustrias familiares de pequeno porte sdo os estabelecimentos agroindustriais com
pequena escala de producéo dirigidos diretamente por agricultor(es) familiar(es) com meios de
producao proprios ou mediante contrato de parceria, cuja produgéo abranja desde o preparo da
matéria-prima até o acabamento do produto, seja realizado com o trabalho predominantemente
manual e que agregue aos produtos caracteristicas peculiares, por processos de transformacao
diferenciados que lhes confiram identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e
historico-culturais locais ou regionais, sendo necessario a inclusdo no Programa Estadual de
Agricultura Familiar— PEAF ou outro programa que vier a substitui-lo, podendo receber estes
estabelecimentos, a juizo do SIM, tratamento diferenciado.

§ 2° Além desse regulamento, outros poderao vir por forca deste artigo, cujos detalhes que se
tornarem necessarios, para maior eficiéncia da inspecéo industrial e sanitaria dos produtos de
origem animal no municipio.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 12 Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:
| — abatedouro frigorifico;
I - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos;
§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de carne, a recepgdo, 3 manipulagdo, ao acondicionamento, 3 rotulagem, a

armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagées de frio
industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacéo,
/
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acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicio de produtos comestiveis e nao
comestiveis.
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§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento
destinado a recepgéo, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de carne e produtos carneos, que pode realizar a industrializacdo de produtos
comestiveis.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS
Art. 13 Os estabelecimentos de pescados e derivados s&o classificados em:
| - abatedouro frigorifico de pescado;
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate de
pescado, recepgdo, lavagem, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulacio,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de produtos
comestiveis.

§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o
estabelecimento destinado a recepgéo, & lavagem do pescado recebido da producgao primaria, a
manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem, industrializacdo e 3
expedic&o de pescado e de produtos de pescado.

CAPITULO 1Nl
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 14 Os estabelecimentos de ovos s3o classificados em:

| - granja avicola;
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados;

§ 1° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgéo, & ovoscopia, a
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e 3 expedicdo de ovos
oriundos, exclusivamente, de producéo prépria destinada a comercializago direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado ;
a producgéo, a recepcio, a ovoscopia, & classificagio, a industrializagéo, ao acondicionamento, Y4
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a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de ovos ou de seus derivados de produgio propria
ou de terceiros.

§ 4° E facultada a classificacéo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializacéo de
OVvos.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 15° Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
| - granja leiteira;
Il - fabrica de laticinios;
Il — micro queijaria;

§ 1° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado 2 producdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicéo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgio, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulagéo, fabricacao, maturacéo, ralagao, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedic&o.

§ 2° Entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado a fabricacado de derivados
lacteos, envolvendo as etapas de recepcdo de leite e derivados, de transferéncia, de
refrigeragcdo, de beneficiamento, de manipulagdo, de fabricagdo, de maturagdo, de
fracionamento, de ralagdo, de acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e de

expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a expedi¢ao de leite fluido a granel de
uso industrial.

§ 3° Entende-se por micro queijaria o estabelecimento de pequeno porte, dotado de
dependéncias e equipamentos destinado exclusivamente a producéo de queijo artesanal, com
funcionamento exclusivo para o beneficiamento do leite obtido na sua propriedade, cujo volume
de processamento ndo podera ser superior a 250 (duzentos e cinquenta) litros/dia.

CAPITULO V

DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
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Art. 16 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

I - unidade de extragao e beneficiamento de produtos de abelhas:
Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extragdo e beneficiamento de
produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de
produtores rurais, a extrac&o, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao
dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de beneficiamento de produtos de
abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepgao, a classificagao, ao beneficiamento,
a industrializagéo, ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de
produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extracdo de matérias-primas recebidas de
produtores rurais.

§ 3° E permitida a recepgao de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

CAPITULO VI
ENTREPOSTO, FABRICA E/OU FATIAMENTO EM SUPERMERCADOS E SIMILARES
Art. 17 Entende-se por entreposto, fabrica e/ou fatiamento em supermercados e similares o
estabelecimento destinado a recepgdo, & manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a

armazenagem e a expedicdo de carnes e produtos carneos, que podem realizar a
industrializacdo de produtos comestiveis.

TiTULO NI
DO REGISTRO, REFORMAS, CANCELAMENTOS, TRANSFERENCIAS E IMPLANTAGAO
CAPITULO|
DA APROVAGAO DO PROJETO E OBTENGAO DO REGISTRO

Art. 18 Os estabelecimentos de produtos de origem animal que devem estar sob inspecao

sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei n° 7.889 de 23 de novembro de 1989 e Decreto
n® 9.013 de 29 de margo de 2017, obrigam-se obter registro ao SIM:

a) Os estabelecimentos industriais especializados e nas propriedades rurais com instalacdes

adequadas para matanga de animais e/ou seu preparo e industrializagéo, sob qualquer forma
para venda ao consumidor;

b) Nas granjas leiteiras, nas fabricas de laticinios e nas queijarias;
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c) Os postos e/ou entrepostos que, de modo geral, recebam, armazenam, manipulem,
conservem, fabriquem, beneficiem, distribuam ou condicionem produtos de origem animal:
carnes, pescados, ovos, mel e quaisquer outros produtos de origem animal, excetuada a
fabricacao;

()

o
v
W

Art. 19 Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior receberao ntimero de registro que:

§ 1° Obedecer&o a seriacdo propria e independente, uma para cada registro, fornecidos pelo
SIM.

§ 2°. O numero de registro constara obrigatoriamente, nos rétulos, certificados, carimbos de
inspecéo dos produtos e demais documentos com os dizeres “REGISTRO NO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL - SIM DE COQUEIROS DO SUL SOB N° XXX/XXX".

§ 3°. Por ocasi@o da concessdo do niimero de registro sera fornecido o respectivo Titulo de
Registro, no qual constara o nome da EMPRESA, CPF ou CNPJ, localizagao do estabelecimento,
classificagdo, data de concessédo do primeiro alvara, data da atualizacao, validade e outros
elementos julgados necessarios.

Art. 20 Para o registro de Estabelecimentos junto ao SIM o estabelecimento devera encaminhar
ao SIM, os seguintes documentos:

I. Requerimento dirigido ao Coordenador SIM — Servigo de Inspec¢ao Municipal, no qual solicita
Analise do Projeto e Inspegao do terreno para localizagdo do empreendimento;

Il. Memorial econémico-sanitario;
lll. Projeto e Memorial descritivos das obras civis;

IV. Copia da ART ou documento equivalente emitida por profissional responsavel pelo projeto da
construgao;

V. Cronograma de execugao das obras (em caso de novas instalagdes a serem construidas ou
adequacdes exigidas pelo SIM);

VI. Plantas de situag&o e localizagdo:
VIl Planta baixa com identificacéo e area das dependéncias;

VIIL. Planta baixa com a disposi¢&o dos equipamentos e utensilios com a respectiva identificacao;

IX. Fluxograma de producao;

X. Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e regulamentos do Servigo
de Inspeg&o, bem como compromisso na veracidade das informacgdes prestadas:

XI. Licenciamento Ambiental Vigente ou Dispensa quando aplicavel;
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XIl. Indicagéo do Responsavel Técnico (RT) do estabelecimento, juntamente com a ficha emitida
pelo conselho, obrigatoriedade de renovagéao e entrega anual;

Xlll. Laudo de Potabilidade da 4gua, de acordo com a Portaria de Consolidagdo n° 888 de 04
maio de 2021 do Ministério da Salde, ou a que vier a substitui-la, contemplando no minimo os
padrbes basicos de coliformes totais, Escherichia coli, cor, turbidez, cloro residual livre e pH ou
suas alteracdes;

XVII. Cépia do Certificado de Capacitagdo em Boas Praticas de Fabricacdo do Representante
Legal da empresa e do responsavel técnico:

XIX. Manual de Boas Praticas de Fabricag&o (a ser apresentado até o prazo de doze meses a
contar da data do registro definitivo) subscrito pelo responsavel técnico do estabelecimento;

§ 1°. O Manual de Boas Praticas de Fabricagdo de que trata o inciso XVIIl deste artigo, deve
conter inicialmente os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s), podendo
ser acrescentados mais pops se se fizer necessario:

I- Agua de abastecimento;

Il- Limpeza do reservatério de agua;

lll- Controle de pragas;

IV- Procedimentos Padrées de Higiene Operacional (PPHO);

V- Saude, Higiene e Treinamento dos colaboradores:

VI- Controle de temperaturas;

VII- Abate humanitario (para abatedouro-frigorifico);

VilI- Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos:
IX- Acesso de visitantes;

X- Sistema de rastreabilidade:

§ 2° Para estabelecimentos que desejarem ades&o ao SUSAF ou SISBI-POA, sera necessaria a
implantacéo dos seguintes programas de autocontrole:

I - Manutencao (incluindo iluminacao, ventilacdo, aguas residuais e calibracio);
Il - 4gua de abastecimento:;

Il - controle integrado de pragas:
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IV - programa de higiene industrial e operacional;

V - higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

VI - procedimentos sanitarios operacionais;

VIl - controle da matéria-prima;

VIII - controle de temperaturas;

IX - Programa de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;

X - analises laboratoriais;

Xl - controle de formulagéo de produtos e combate a fraude;

XII - rastreabilidade e recolhimento;

XIII - bem-estar animal;

XIV - identificagéo, remocéo, segregacéo e destinacdo do material especificado de risco (MER).

§ 3° Os incisos Xlll e XIV do paragrafo anterior sdo necessarios em estabelecimentos de
inspecéo permanente.

Art. 21 Apresentados ao SIM os documentos exigidos para registro, os mesmos serio
protocolados e analisados, junto a realizacéo de vistoria do estabelecimento pelo Coordenador
do SIM, que emitira um parecer técnico de aprovagéo para registro.

Paragrafo Unico. Durante o processo de analise de documentos para Registro, o SIM podera
solicitar diligéncias e realizar novas vistorias.

Art. 22 Aos estabelecimentos registrados que estejam em desacordo com o presente

regulamento, devera atender as suas exigéncias, em prazos compativeis fixados através de
notificacdo do SIM.

CAPITULO I
DAS REFORMAS, AMPLIACOES E/OU ALTERAGOES

Art. 23 As reformas, ampliagdées e/ou alteragbes devem ser previamente autorizadas e
aprovadas pelo SIM, devendo acompanhar a solicitagdo no minimo os seguintes documentos:

| — reformas, ampliagGes e/ou alteragées tanto para as que modifiquem quanto que nio
modifiquem a parte estrutural do estabelecimento:
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a) Requerimento dirigido ao SIM, solicitando a Analise do Projeto:

(]
:
v

AN

b) Cronograma de execugao das obras;

c) Planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e/ou utensilios com a respectiva legenda
e/ou denominagao e identificacao do propésito da area;

d) Fluxograma de produgéo (caso este seja alterado pela modificagdo solicitada).

§ 1° Durante a analise dos projetos, o SIM podera solicitar diligéncias e realizar vistorias,
apresentacéo de novas plantas em escalas diferentes que facilitem a interpretagao do projeto.

§ 2°. A apresentacéo incompleta da documentacdo e o ndo atendimento das diligéncias podera
acarretar na reprovacao dos projetos.

Art. 24 Concluidas as obras e instalados os equipamentos de acordo com o cronograma, sera
requerido ao SIM a vistoria prévia e autorizagdo para o inicio das atividades.

| — nenhuma etapa do cronograma podera ter duragéo superior a 01 (um) ano;

Il - as exigéncias minimas para o inicio da operacéo do estabelecimento serio fixadas na vistoria
de aprovagao, realizada pelo SIM.

Art. 25 O Servigos de Inspegdo Municipal (SIM) podera, apos a vistoria exigir adequagées e
diligéncias, fixando prazo para atendimento.

Paragrafo tnico. Depois de deferido, compete ao SIM. instalar assim que possivel a inspecio
no estabelecimento.

Art. 26 O Registro Definitivo no SIM somente sera concedido aos estabelecimentos que atendam
as exigéncias higiénicas sanitarias contidas neste decreto e demais atos regulamentares.

Paragrafo Gnico. No caso de indicagdo pelo SIM do estabelecimento em algum dos sistemas

de equivaléncia dos servigos de inspecao, tais como SUSAF-RS ou SISBI/POA, e a empresa

descumprir as condicionantes impostas, a empresa podera ser descredenciada dos sistemas
descritos.

CAPITULO Il
ALTERACAO DE RAZAO SOCIAL, INTERRUPGAO E CANCELAMENTO DE REGISTRO

Art. 27 A alteragao da razéo social ou o cancelamento do Registro deveréo ser encaminhados

através de ato administrativo especifico, encaminhados ao Coordenador do SIM, instruidos com
os seguintes documentos:

I - Requerimento ao Coordenador do SIM:
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Il - Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias formuladas a firma
antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

Il - Contrato Social da empresa sucessora, registrado na Junta Comercial do Estado do Rio
Grande do Sul. No caso de Produtor Rural, a inscri¢io correspondente na SEFAZ/RS:;

IV - Anexacéao do Titulo de Registro da empresa/ agroindustria antecessora ou em sua falta, uma
Declaragéo de seu extravio;

V — Parecer elaborado pelo responsavel Técnico de inspecdo do estabelecimento, atualizado
com parecer conclusivo;

VI - Faculta-se a utilizagdo da rotulagem da firma antecessora, desde que devidamente
autorizado pelo SIM, até que seja providenciada rotulagem da atual e sob estrito controle e
fiscalizagao local.

Paragrafo tnico. No caso de transferéncia de registro, por alteragio contratual ou da razao
social, paralelamente e em separado, dever&o ser encaminhados os processos de aprovacao de
rétulos através do responsavel técnico, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem
da firma antecessora.

Art. 28 Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado, sem que
concomitantemente seja feita a competente transferéncia por escrito, de responsabilidade do
registro para a nova empresa e ou agroindustria.

§ 1° No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, deve ser feita
pelo vendedor ou locador, imediata comunicagéo escrita ao SIM, esclarecendo os motivos da
recusa.

§ 2° As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as fases do
processamento da transagdo comercial devem notificar aos interessados na compra ou
arrendamento a situagdo em que se encontram, em face das exigéncias deste Regulamento.

§ 3° Enquanto a transferéncia néo se efetuar, continua responsavel pelas irregularidades que se
verifiquem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja registrado.

§ 4° No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicacgéo a que se refere 0 § 1° e o
comprador ou locatério ndo apresentar, dentro do prazo de no maximo trinta dias, os documentos
necessarios a transferéncia respectiva, sera cassado o registro do estabelecimento, o qual s6
sera restabelecido depois de cumpridas as exigéncias legais.

§ 5° Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imdveis respectivos e
realizados a transferéncia do registro, a nova firma é obrigada a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.
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Art. 29 Toda e qualquer interrupgdo de atividade, independente do periodo, deverdo ser
comunicadas ao SIM de forma documental bem como a retomada da mesma. Quando a
interrupcao do funcionamento ultrapassar 06 (seis) meses, sera cancelado o respectivo registro.

Art. 30 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por um periodo maior do
que 30 (trinta) dias, somente podera reiniciar seus trabalhos mediante inspecéo prévia de todas
as dependéncias, instalages e equipamentos.
CAPITULO IV
DA IMPLANTACAO

Art. 31 Na avaliagéo dos projetos deverdo ser observados os seguintes critérios:

| - Localizagio preferencialmente em ponto que se oponha aos ventos predominantes que
sopram para o perimetro urbano da cidade ou distritos:

Il - Terreno seco, sem acidentes, de facil escoamento das aguas pluviais, ndo passiveis de
inundacdes;

Il - Afastamento de fontes poluidoras de qualquer natureza:

IV - Facilidade de acesso;

V - Facilidade de fornecimento de agua, energia elétrica e meios de comunicagao;
VI - Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais:

VII - Facilidade na delimitagéo da area.

§ 1° A construgéo e implantagéo dos estabelecimentos devem obedecer a outras exigéncias que
estejam previstas na legislagdo municipal, desde que n&o colidam com as exigéncias de ordem
sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento, em suas alteragées ou com atos
complementares regulamentadores.

§ 2° A planta devera ser instalada, de preferéncia, no centro do terreno devidamente cercado,
afastada dos limites das vias publicas pavimentadas com asfalto ou calgamento no minimo cinco
(5) metros, vias publicas rurais ndo pavimentadas (terra) a distancia minima sera de quinze (15)

metros e dispor de area de circulagdo que permita a livre movimentacdo dos veiculos de
transporte.

§ 3° Além do recuo citado, o empreendedor deve consultar o orgao responsavel pela delimitagao

dos recuos de cada trecho, caso o empreendimento venha se localizar as margens de rodovias
ou ruas.

§ {l” Agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo estar localizadas adjacentes a
residéncia dos proprietarios, desde que a localizagéo seja aprovada previamente pelo SIM e qu

Av. Presidente Vargas, 315, (A /
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seja utilizada somente para este fim em tempo integral, sendo vedada qualquer construgao que
n&o possibilite fluxo adequado de produgéo e compativel com as atividades realizadas.

o
:.l

Art. 32 Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente, as
necessidades de trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitarias (a cloragao de agua
devera ser especifica para a atividade).

§ 1°. Devera ser feita a leitura e registro da concentracéo de cloro residual na agua diariamente
antes do inicio das atividades, mesmo quando o estabelecimento & suprido por abastecimento
publico.

§ 2° Devera dispor de agua quente para usos diversos e suficientes as necessidades do
estabelecimento, inclusive vapor no que couber.

§ 3°. A critério do SIM poderéo ser solicitadas analises complementares as estabelecidas nas
referidas legislacées.

Art. 33 As instalagbes devem atender as Normas Técnicas Municipais Gerais para
estabelecimentos fabricantes de produtos de origem animal, bem como a Norma Técnica
especifica para a finalidade do estabelecimento, devendo as mesmas:

| - Localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheiro e de contaminagao, de preferéncia
no centro do terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo
em 05 (cinco) metros em vias pavimentadas e 15 (quinze) metros em vias sem pavimentagao e
com area disponivel para circulagdo interna de veiculos:

Il - Ser construido de alvenaria ou outro material aprovado pelo SIM, com area compativel com
0 volume maximo da producgéo e tamanho das espécies animais a serem processados, devendo
possuir fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar o trabalho de recebimento,
obtencéo e depésito de matéria-prima e ingredientes, elaboragéo, inspecéo e fiscalizacao,
acondicionamento, reacondicionamento e armazenagem dos produtos de origem animal;

Il - Possuir ambiente interno fechado, com area suja e limpa, banheiros, vestiarios e depdsitos
separados;

IV - Possuir paredes lisas, de cor clara, impermeaveis e de facil higienizacdo, boa aeragio e
luminosidade;

V - Possuir forro que n&o seja de madeira e sistema de vedagéo contra insetos e outras fontes
de contaminacéo;

VI - Possuir piso impermeavel, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas
residuais e permitir faciimente limpeza e higienizagao;

VII - Possuir pé direito que permita a adequada instalagdo dos equipamentos necessarios,
destacando-se, quando for o caso, o suporte aéreo, que devera possibilitar a manipulagio das
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carcagas e produtos elaborados sem que tenham contato com o piso, com distancia minima do
chéo de 0,50 (cinquenta) centimetros;

VIII - Dispor de agua potavel encanada sob press&o em quantidade compativel com a demanda
do estabelecimento, cuja fonte, canalizagéo e reservatério deverdo ser protegidos para evitar
qualquer tipo de contaminagio;

IX - Dispor de sistema de escoamento de agua servida, sangue, residuos, efluentes e rejeitos da
elaborag&o de produtos de origem animal interligado a eficiente sistema de infiltracdo, de acordo
com o 6rgao de defesa do meio ambiente;

X - Dispor de depésito para os insumos a serem utilizados na elaboragéo dos produtos de origem
animal;

XI- Dispor nas dependéncias do estabelecimento de pias, sanitizantes e higienizadores, quando
for o caso, em boas condigdes de funcionamento e numero suficiente para a atividade.

XII - Dispor quando necessario, de camara fria e/ou equipamento de frio aprovado pelo SIM:
XIll - Dispor, quando necessario, de escritério para o fiscal do SIM;

XIV - Dispor de instalagéo sanitaria e vestiario proporcional ao nimero de pessoas que trabalham
no estabelecimento;

XV - Dispor de equipamentos e recursos essenciais ao seu funcionamento, compostos de
materiais resistentes, impermeaveis, preferencialmente de aco inoxidavel, que permitam uma
perfeita limpeza e higienizagéo;

XVI - Dispor de fonte de energia elétrica compativel com a necessidade do estabelecimento;

XVII - Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermeaveis, de preferéncia de

aco inoxidavel, para a manipulagéo dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada
lavagem e desinfeccéo:

XVIII- dispor de caixas, tanques, bandejas e demais recipientes construidos em material
impermeavel de superficie lisa que permitam uma facil lavagem e desinfecgao.

XIX - Dispor de equipamentos para medi¢do de temperatura do ambiente e da matéria-prima,
cémaras de refrigeracéo e sala de manipulagdo, em todas as fases da producao até a expedicao;

XX - Dispor de equipamento para medicao da cloragéo de agua.

§ 1° N&o sera aceita a presenca de madeira ou materiais oxidados (ferrugem) em equipamentos

ou nas instalagdes onde sio recebidos, manipulados, preparados, embalados ou armazenados
produtos utilizados na alimentacdo humana.

CEP: 99528-000
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§ 2° Os acessos as dependéncias devem ser providos de barreira sanitaria completa, constando
de lava-botas, sanitizante, pia para higienizagdo das maos, sab3o liquido inodoro, papel toalha
e lixo provido de tampa com acionamento & pedal.

o)

§ 3° Em caso de auséncia de normatizagdo municipal, serdo adotadas as Normas Técnicas
contidas na Resolugao 001/2000 de 17 de agosto de 2000 da Secretaria de Agricultura do Estado
do Rio Grande do Sul ou as que vierem a substitui-las e/ou altera-las.

TiTULO IV
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 34 A inspegéo industrial e sanitaria de que trata este Decreto sera realizada preconizando o
disposto no Titulo V do Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017 ou o que vier a substitui-
lo e/ou altera-lo, quando couber.

CAPITULO |
DAS CONDICOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 35 Os estabelecimentos que produzam, industrializem ou manipulem produtos de origem
animal no Municipio de Coqueiros do Sul, estardo sujeitos as seguintes condicdes:

§ 1° O abate e a industrializagdo de produtos de origem animal s6 poderao ser realizados no
Municipio, em estabelecimentos registrados.

§ 2° Os animais e seus produtos deverio ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais
pertinentes para identificagdo e procedéncia.

§ 3° A manipulagéo, durante os procedimentos de abate e industrializacdo, devera observar os
requisitos do programa de Boas Praticas de Fabricagao (BPF).

§ 4° Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, bem como leite in natura para
beneficiamento em fabrica de laticinios deverdo ser providos de meios para produgéo e/ou
manutengao de frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares e a devida licenga
para transito do 6rgdo competente.

Art. 36 As matérias-primas de origem animal que derem entrada em inddstria e/ou no comeércio
do Municipio de Coqueiros do Sul, deverao proceder de estabelecimento sob inspecgéo sanitaria,
de orgao federal, estadual, municipal, ou ainda, estadual ou municipal equivalente, devidamente
identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitarios efou fiscais pertinentes.

§ 1° As matérias primas deverao ser recebidas pelo estabelecimento beneficiador a temperatura
prevista em legislacédo especifica.

§ 2° A matéria prima que for processada no estabelecimento necessitara de ambiente adequado
e aprovado pelo SIM, conforme Norma Técnica especifica
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CAPITULO II

DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 37 Os animais deverao ser obrigatoriamente submetidos a inspecao veterinaria "ante" e
"post-mortem" conforme o Decreto Federal 9.013 de 29 de margo de 2017 do Ministério da
Agricultura e legislagdes que vierem a substituir e/ou altera-lo e, abatidos mediante processo
humanitario, seguindo o preconizado pela Instrugdo Normativa n® 3 de 17 de janeiro de 2000 do
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento - MAPA, ou a que vier a substituir e ou altera-
la.

CAPITULO Il
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 38 Os estabelecimentos s&o responsaveis por assegurar que todas as etapas de fabricagéo
dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de obter produtos
indcuos que atendam aos padrdes de qualidade, que nio apresentem risco a salde, a seguranga
e ao interesse econdmico do consumidor e tenham assegurados a rastreabilidade nas fases de
recepgao, fabricacéo e expedicio.

§ 1° Todos os Procedimentos Padronizados de Higiene Operacional (PPHO) deverao constar no
Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e devidamente evidenciados nos Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP's) da empresa, de acordo com o §2° do art. 22 deste Decreto.

§ 2° O proprietario do estabelecimento bem como seu respectivo responsavel técnico responde,

nos termos legais, por infragées ou danos causados a salde publica ou aos interesses do
consumidor.

Art. 39 Os produtores/ industrializadores e seus respectivos responsaveis técnicos serio
convocados pelo SIM a participar de reunido de apresentacéo do Decreto e Normas Técnicas.

Paragrafo Unico. As reunides serdo registradas em ata do SIM fornecendo-se cépia aos
participantes, ndo podendo a falta de participagdo na reunido ser alegada como
desconhecimento de normas e instrucées.

Art. 40 Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive
reservatorios de agua e fabrica, devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e
apods a elaboragio dos produtos.

§ 1° Durante os procedimentos de higienizacéo e sanitizagdo, nenhuma matéria-prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacao de limpeza.

§ 2° Os produtos utilizados na sanitizacdo deverdo ser previamente aprovados pelo 6rgdo
competente.
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Art. 41 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de producéo
ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade
dos produtos.

'y
1
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Art. 42 Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal devem estar
em boas condi¢bes de salide, devendo constar no Manual de BPF.

§ 1° Podera ser exigido o atestado de salde, sempre que necessario, a critério do SIM para
qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios, mesmo que estes
exercam esporadicamente atividades nas dependéncias do estabelecimento.

§ 2° Sempre que observada a existéncia de quaisquer manifestagdes, no manipulador, que
ponha em risco a inocuidade do produto este devera ser imediatamente afastado de sua
atividade.

Art. 43 A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as condigdes de higiene
necessarias a boa conservagido do produto, sem colocar em risco a satide do consumidor,
obedecendo as normas estipuladas em legislagao pertinente.

Art. 44 Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
expedicao, devera usar uniformes claros, protetores de cabeca (gorro ou touca e, quando
necessario, capacete) e botas em perfeito estado de higiene e conservagao e, deverdo ser
guardados em local préprio no estabelecimento.

Art. 45 Exigir do pessoal que manipula produtos condenados e/ou nio comestiveis a desinfeccéo
dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e aprovados. Exigir-se-a também
nestes casos uniformes diferenciados ou que tal trabalho seja realizado ao final da producao
mediante solicitagdo ao SIM.

Art. 46 E proibida, em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas,
bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Art. 47 Durante todas as etapas de elaboracio, desde o recebimento da matéria-prima até a
expedicao, incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composigéo
possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo os mesmos ser

mantidos em perfeitas condicdes de higiene e que impegam contaminagdes de qualquer
natureza.

Art. 48 Camara frigorifica antecamara e tinel de congelamento, quando houverem, devem ser
higienizados regularmente, respeitando suas particularidades, pelo emprego de substancias
previamente aprovadas pelo érgido competente.

Art. 49 Camara frigorifica antecamara e tunel de congelamento deverao ter separacao fisica do
fundo com os produtos, seja por paletes ou caixas plasticas, sendo proibido o uso de materiais
que nao sejam de material liso, impermeavel e de facil higienizagao.
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Art. 50 Nos estabelecimentos de leite e derivados & obrigatéria a rigorosa lavagem e sanitizagéo
de vasilhames e utensilios ndo sendo permitido o reuso de embalagens plasticas, tais como

“‘pet's”.

)

e,
e

i

Art. 51 Identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a evitar qualquer
confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e 0os usados no transporte ou depésito de
produtos n&o comestiveis, com identificagdes claras indicando: "comestiveis”, "n3o comestiveis"
e "condenados" e ainda, preferencialmente com coloragées diferenciadas desde que a
padronizagéo seja previamente aprovada pelo SIM.

Art. 52 Os abatedouros e industrias controlados pelo SIM devem possuir controle de pragas
realizado por empresa habilitada, ser livres de gatos, cies e outros animais domésticos.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos podero realizar o controle de pragas através de pessoal
capacitado e habilitado com apresentacao de certificado reconhecido pelo SIM.

Art. 53 Far-se-3, todas as vezes que o SIM julgar necessario, a substituigdo, manutengdo ou
reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 54 O Estabelecimento, instalacdes e equipamentos dever&o serem lavadas e desinfetadas,
todas as vezes que o SIM julgar necessario.

Art. 55 O estabelecimento deve inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de
sedimentacg&o de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 56 Conservar ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza os produtos comestiveis
durante a sua obtencéo e transporte.

Art. 57 N&o é permitida a guarda de material estranho nos depésitos de produtos, nas salas de
processamento, matanca e seus anexos bem como na expedicao.

Art. 58 Vedar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente
uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Fica o estabelecimento encarregado de manter e disponibilizar ao SIM,
registro atualizado dos visitantes.

CAPITULO IV
DA IMPLANTAGAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO - BPF

Art. 59 O SIM fica responsavel pela fiscalizacgo da aplicagao do Regulamento Técnico sobre as
condi¢bes Higiénicas Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao (BPF), aprovado pela Portaria
MAPA N.° 368/97 e portaria SEAP 406 DE 18/11/201 5, bem como as que vierem a complementa-

las ou substitui-las.
/
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Art. 60 A verificagdo da implantagdo pelos estabelecimentos das BPF sera feita mediante
auditoria do SIM.

§ 1° Todas as informacgdes consideradas relevantes a inspecdo ou a auditoria deverdo ser
prontamente fornecidas pelo estabelecimento.

§ 2° O Manual de BPF, especifico para cada estabelecimento, devera estar disponivel em forma
de copia para o Servigo de Inspegdo Municipal, sendo de responsabilidade do Responsavel
Técnico do estabelecimento elaborar e manter atualizado o Manual de BPF.

CAPIiTULO V
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Art. 61 Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente destinado a proteger, acomodar e
preservar produtos destinados a expedigdo, embarque, transporte e armazenagem,
classificando-se em primaria e secundaria.

| - Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro que estd em contato com o produto,
devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade competente.

Il - Entende-se por “embalagem secundaria” o invélucro ou recipiente utilizado para acondicionar
produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 62 Os produtos de origem animal destinados 2 alimentagdo humana s6 podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes aprovados pelo 6rgédo de
fiscalizagdo competente.

Art. 63 Recipientes e embalagens anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagdo animal.

- Art. 64 Os produtos elaborados serdo devidamente embalados, rotulados e carimbados
conforme as determinacgdes do SIM.

Art. 65 Os produtos elaborados nos estabelecimentos deveréo seguir as normas referentes a
rotulagem RDC n° 722/2022 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria Instrucdo Normativa n°
22, de 24 de novembro de 2005 do Ministério da Agricultura e Resolugées RDC n° 359 e 360 da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou as que vierem as substituir.

Art. 66 As carcacgas, partes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou entregues ao

comércio devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos serdo fornecidos pelo
SIM.

CAPITULO NI

CARIMBO DE INSPEGAO E SEU USO

Av. Presidente Vargas, 315,
Centro, Coqueiros do Sul/RS

i

Doe Sangue, Doe Orgaos, Salve uma Vida!



Av. Presidente Vargas, 315,

CEP: 99528-000

PREFEITURA MUNIGIPAL DE il
COQUEIROS DO SUL/RS A8

Administracio 2025-2028

Art. 67 O carimbo de inspegéo representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o
produto € procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspegio
Municipal.

Art. 68 O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos
formatos, dimensdes e empregos sao fixados neste Decreto.

§ 1° O carimbo deve conter:

| - a expresséo “Secretéaria do Meio Ambiente e Inspecéo Veterinaria” e Coqueiros do Sul /RS,
na borda superior externa;

Il — a palavra “Inspecionado”, ao centro:

lll - as iniciais “SIM.”, na borda inferior interna e o nimero de registro do estabelecimento.

§ 2° As iniciais “SIM.” significam “Servigo de Inspegao Municipal”.

§ 3° O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspec¢ao néo é precedido
da designagio “numero” ou de sua abreviatura (n° e & aplicado no lugar correspondente,
equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a forma.

§ 4° Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja menor ou
igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo n&o necessita estar em destaque em

relagéo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 69 Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente
inutilizados pelo SIM.

Art. 70 Os carimbos para uso no Servico de Inspeg&o Municipal — SIM seguirdo o seguinte
padrao:

| - Modelo 1:

a) dimensdes: 2cm x 2¢m (dois centimetros por dois centimetros);

b) forma: circulo

C) uso: para carcacas, rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na
alimentagdo humana;

d) dizeres: "INSPECIONADO" no centro, e a sigla “SIM” seguida do numero do nimero do
registro no SIM, nas laterais nome do municipio Coqueiros do Sul - RS e na outra lateral
Secretaria do Meio Ambiente e Inspecéo Veterinaria.

lI- Modelo 2;
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a) DimensGes: 3 cm x 2 cm de didmetro (trés centimetros por dois centimetros);

b) Forma: Retangular;

c) Dizeres: “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL” na borda superior interna, “APROVADQ” e
ou “REPROVADO" ao centro, seguido da sigla “SIM” e do nome do municipio “COQUEIROS DO
SUL - RS".

d) uso: Aprovacdo de Documentos, plantas, rotulagem e outros documentos em geral.
lll - Modelo 3:

a) dimensdes: 10 cm x 10 cm (dez centimetros por dez centimetros)

b) forma: Losango

c) dizeres: "INSPECIONADO" no centro, abaixo a sigla “SIM” seguida do nimero do SIM, nas
laterais nome do municipio COQUEIROS DO SUL- RS e na outra lateral Secretaria do Meio
Ambiente e Inspegao Veterinaria.

d) uso: para carcagas de bovinos, em condicbes de consumo in natura, aplicado sobre as
carcagas ou sobre os quartos das carcagas:

IV - modelo 4:

a) dimensdes: 4cm x 7cm (quatro centimetros por sete centimetros)

b) Forma: Retangular;

c) Dizeres: "SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL” na borda superior interna, “CONDENADO”
ao centro, seguido da sigla “SIM” e do nome do municipio “COQUEIROS DO SUL - RS”.

d) uso: para carcagas ou partes de bovinos, “IMPROPRIAS” para o consumo, aplicado sobre
as carcagas ou sobre as partes a serem condenadas das carcacas;

Paragrafo unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem
seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo nio necessita estar em
destaque em relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 71 Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo de
massa, deveréo ter aprovag&o nos 6rgdos competentes.

Art. 72 Qualquer derivado de produto de origem animal devera ter sua formulagéo e rotulagem
aprovadas previamente pelo SIM.
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Paragrafo unico. Somente podera haver alteragéo na composigéo de produto mediante analise
e autorizagdo do SIM, através de todos os tramites listados anteriormente para registro de
produtos novos.

AL

Art. 73 N&o é permitida a fabricagdo de produtos sem o registro no SIM.
§ 1° O registro de rétulos seguira formulario especifico do SIM.

§ 2° O SIM tera prazo de 30 dias, apds o recebimento, para avaliacdo e resposta acerca da
aprovacao dos rétulos.

TiTULO V
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Art. 74 A infraestrutura deve contemplar os requisitos relacionados com a infraestrutura
administrativa exigindo as seguintes condigdes:

| - Recursos humanos: médicos veterinarios concursados, empresas contratadas e auxiliares de

inspegao capacitados, em numero compativel com as atividades de inspec¢do naqueles
estabelecimentos que fizerem parte do servico, lotados no Servigo de Inspegao, que nao tenham
conflitos de interesses e possuam poderes legais para realizar as inspecdes e fiscalizagdes com
imparcialidade e independéncia;

Il - Estrutura fisica: sala prépria, materiais de apoio administrativo, mobiliario, equipamentos de
informatica e demais equipamentos necessarios que garantam efetivo suporte tecnoldgico e
administrativo para as atividades de coordenacao da inspegéo;

lll - Sistema de informag&o: banco de dados sobre o cadastro dos estabelecimentos, rotulos e
projetos aprovados, dados de producéo, dados graficos e nimero de abate mantendo um
sistema de informacao continuamente alimentado e atualizado;

IV - Infraestrutura para desenvolvimento dos trabalhos: veiculos oficiais em nimero e condicées
adequadas, de modo que ao menos um veiculo encontre-se disponivel sempre que o Servico de

Inspecéo possua necessidade para o exercicio das atividades de inspecao, fiscalizagdo e/ou
supervisao.

Paragrafo Unico. Os técnicos do SIM deverao participar de treinamentos anuais, capacitacdes,
participagbes em seminarios e féruns relacionados com os objetivos deste Regulamento.

TITULO VI

DAS INFRAGOES, PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO.
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DAS INFRAGOES E PENALIDADES

Art. 75 As infragbes ao presente Regulamento serio punidas administrativamente, em
conformidade com a Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o caso,
mediante responsabilidade civil e criminal.

Paragrafo tnico: Incluem-se entre as infragdes previstas neste Regulamento:

| - Atos que procurem embaracar a agdo dos servidores do SIM ou de outros orgaos no exercicio
de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - Desacato, suborno, ou simples tentativa;

Il - Informagdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e
procedéncia dos produtos;

IV - Qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente interesse ao
SIM;

V - Desatualizagdo documental no 6rgao de inspegéo sanitaria oficial e ndo cumprimentos de
prazos determinados pelo SIM;

VI - N&o cumprimento de quaisquer determinagdes, exigéncias, oficios ou notificagdes
deliberadas pelo SIM.;

VII- descumprimento das normas estabelecidas por este regulamento;

VIIl- também se enquadram como infragdes quaisquer outras transgressées a outras normas
legais e regulamentares destinadas a prote¢ao da salde.

Art. 76 Ser&o responsabilizadas pela infracdo as disposices deste Decreto, para efeito da
aplicagdo das penalidades nele previstas, todas as pessoas fisicas ou juridicas que sejam
registradas no SIM ou nao:

| - Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal;

Il - Proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no Servico de
Inspecdo Municipal onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados.
fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados,
distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal:

Il - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

T
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Paragrafo unico: A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragées cometidas
por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam atividades
industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Art. 77 Sem prejuizo das sangGes de natureza civil ou penal cabiveis, as infragdes sanitarias
serao punidas, alternativa e/ou cumulativamente com as penalidades de:

I — Adverténcia, quando o infrator nao for reincidente e nao tiver agido com dolo ou ma-fe;

Il — Multa, 2 (meia) URM (Unidade de Referéncia Municipal) até 8 (oito) URM (Unidade de
Referéncia Municipal), nos casos ndo compreendidos no inciso anterior,;

Il — Apreenséo e/ou condenagdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal, quando ndo apresentarem condicées higiénico-sanitérias adequadas ao fim a que
se destinam, ou forem adulterados:;

IV - Apreensao de equipamento e/ou utensilio;

V - Perda do produto, equipamento e utensilio;

VI - Inutilizagado do produto;

VII - Interdi¢do do produto, equipamento e utensilio:
VIII - Suspenséo de fabricagéo de produto;

IX — Suspenséo de atividade que cause risco ou ameagca de natureza higiénico-sanitaria ou no
caso de embaraco a agéo fiscalizadora;

X - Interdig&o, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteracéo
ou falsificacédo hibitual do produto ou se verificar, mediante inspegédo técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condigbes higiénico-sanitarias adequadas:

Xl- Cancelamento do registro do estabelecimento.

§ 1° As multas previstas neste artigo sero agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio,
ardil, simulagao, |desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal, levando-se em conta as
circunstancias atenuantes ou agravantes.

§ 2° A interdigao |de que tratam os incisos VIl e X deste artigo, podera ser levantada, apoés o
atendimento das exigéncias que motivaram a sangao.

§ 3° Se a interdigdo nao for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos 12 (doze)
meses, sera cancelado o registro.
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§ 4° A multa ndo podera ser aplicada sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo, onde
conste a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento com a respectiva
localizac&o e a identificagdo do responsavel pelo estabelecimento efou infrator.

Art. 78 A pena de multa consiste no pagamento dos seguintes valores, que serao fixados na
corrente moeda, ou seja, em reais e, sera reajustada anualmente por decreto do Executivo
Municipal conforme Unidade de referéncia Municipal (URM), tendo como valores de referéncia
para o primeiro ano os constantes na tabela abaixo:

I - InfragGes leves: de Y2(meia) a 1 (uma) URM (Unidade de Referéncia Municipal);
Il - InfragGes graves: de 1 (uma) a 4 (quatro) URM (Unidade de Referéncia Municipal);
Il - Infragdes gravissimas: de 4 (quatro) a 7 (sete) URM (Unidade de Referéncia Municipal);

Paragrafo Unico. Em caso de o infrator cometer a mesma infragéo o valor da multa podera ser
dobrado a cada reincidéncia.

Art. 79 As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo aplicadas, sem prejuizo
de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de satde publica ou policiais.

Art. 80 As penalidades por infragéo ao disposto neste Decreto serdo imputaveis ao proprietario
do estabelecimento ou pessoa responsavel pela infragao.

§ 1° Considera-se causa a agcdo ou omissio sem a qual a infragéo n&o teria ocorrido.

§ 2° Exclui-se a imputagdo de penalidade a infragdo cometida decorrente de forca maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a determinar a
avaria, deterioracdo ou alteragéo de produtos ou bens de interesse da saude publica, desde que
estes ndo sejam levados a comercializacdo, devendo os mesmos serem apresentados ao fiscal
do SIM e/ou Secretario Municipal do Meio Ambiente e Inspecéo Veterinaria para inutilizagdo pelo
préprio estabelecimento.

§ 3° Na auséncia do proprietario, 0 mesmo sera notificado na pessoa de seu preposto ou
funcionario, ou na pessoa que estiver respondendo pelo estabelecimento ou atividade no ato.

Art. 81 Constituem infracées sanitarias ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

I - Construir, ampliar ou reformar instalacbes sem a prévia aprovacao do Servigo de Inspecdo
Municipal;

Il - Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o

locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacéo ou do
arrendamento;

Il - Utilizar rétulo que nao atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica e prévia
aprovacao;
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IV - Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigées inadequadas;

V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulacdo e de
composicao registrados no Servigo de Inspegdo Municipal;

VIl - Desobedecer ou ndo observar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto e
em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

VIII - Desobedecer ou ndo observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagao e de
preparo de matérias-primas e de produtos:

IX - Omitir elementos informativos sobre composicéo centesimal e tecnolégica do processo de
fabricacéo;

X - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovagao de sua procedéncia:

Xl - Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendem ao disposto na
legislagao especifica;

Xl - Nao cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos
expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de acao, notificagées fiscalizagées, autuagdes
ou intimagdes;

XIIl - Elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagéo especifica ou em desacordo

com os processos de fabricagcdo, de formulacéo e de composicao registrados pelo Servico de
Inspe¢do Municipal;

XIV - Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento ndo registrado em Servico de Inspec¢éo Oficial e quando for o caso, devidamente
habilitado através de Sistemas de Equivaléncia no comércio no municipio;

XV - Expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - Expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos n&o tenham sido registrados no Servigo de
Inspecao Municipal;

XVII - Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagéo do produto;

XVIIl - Prestar ou apresentar informagées, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o érgéo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
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primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagédo que, direta ou
indiretamente, interesse ao Servigo de Inspegéo Municipal e ao consumidor;

XIX - Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo
humano;

XX - Fraudar registros suijeitos a verificagéo pelo SIM:
XXI - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
XXII - Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal:

XXIIl - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIV - Embaracar a ag¢do de servidor do Servigo de Inspegdo Municipal no exercicio de suas
funcbes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de
fiscalizagao;

XXV - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do Servigo de Inspecéo
Municipal;

XXVI - Produzir ou expedir produtos que representem risco a salde publica;

XXVII - Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nio inspecionados no preparo de
produtos usados na alimentagdo humana;

XXVIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXIX - Fraudar documentos oficiais; e

XXX - Néao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a sadde ou aos
interesses do consumidor;

XXXI — Transportar produtos de origem animal com temperatura em desacordo com a legislacéo
vigente.

Art. 82 As infragdes sanitarias classificam-se em:

| - Leves: em que for verificada alguma circunstancia atenuante;

Il - Graves: em que for verificada alguma circunstancia agravante;

Il - Gravissimas: em que for verificada a existéncia de duas ou mais circunstancias agravantes.

Art. 83 Para imposicéo da pena e sua graduacgéo, a autoridade sanitaria considerara:
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| - A ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;

Il - A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude publica:
Il - Os antecedentes do infrator quanto as normas sanitarias.

Art. 84 Sao consideradas circunstancias atenuantes:

| - o infrator ser primario:

Il - a agdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do fato;

Il - o infrator, espontaneamente e imediatamente apoés o fato, procurar diminuir ou reparar as
consequéncias do ato lesivo a saude publica;

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - aiinfrag&o ter sido cometida acidentalmente:

VI - a infrag&o nao acarretar vantagem econémica para o infrator; ou

VIl - a infragdo nao afetar a qualidade do produto.

Art. 85 Sao consideradas circunstancias agravantes:

| - o infrator ser reincidente;

Il - o infrator ter cometido a infragio com vistas a obtencdo de qualquer tipo de vantagem;

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a saude publica:

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugédo material da infragao;

V - ainfragéo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor:;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a agéo da fiscalizacdo ou a inspegao; ou

VII - o infrator ter agido com dolo, ainda que eventual, adulteragio, fraude, falsificagdo ou ma-fé.

Paragrafo tnico. A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento na
penalidade maxima e caracterizacdo da infragdo como gravissima.

Art. 86 Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagéo da pena sera
considerada em razao das que forem preponderantes.

A
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Art. 87 Para efeito de apreens3o e/ou condenagao, além dos casos especificos previstos neste
Regulamento, consideram-se impréprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

| — Apresentem-se danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, mofados ou bolorentos,
com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboracdo, na conservagcio ou no
acondicionamento;

Il - Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

lll - Contiverem substancias téxicas ou nocivas a salde;

IV — Contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em
legislagéo, mas que possam prejudicar a satide do consumidor;

V - Contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagio especifica;

VI - Nao atendam aos padrées fixados neste Decreto e em normas complementares;

VII - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste
Decreto, em normas complementares e em legislagéo especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a gque se destinam;

IX - Contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso veterinario acima
dos limites estabelecidos em legislaco especifica do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento ou do érgéo regulador da saude:

X - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

Xl - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

XIl - Apresentem embalagens estufadas, quando este nao for préprio do processo de
embalagem;

XIlll - Apresentem embalagens defeituosas, com seu contetido exposto 4 contaminacéo e a
deterioracgao;

XIV - Estejam com o prazo de validade expirado;

XV - Nao possuam procedéncia conhecida; ou
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XVI - Nao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegao
sanitaria.

Paragrafo unico: Outras situagdes néo previstas nos incisos de | a XV podem tornar as
mateérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios definidos
pelo Servico de Inspegdo Municipal.

Art. 88 Além dos casos previstos no art. 87, as carnes ou os produtos carneos devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacgdo previstos neste
Decreto bem como o Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017 e em normas complementares;

I - Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acao por insetos ou roedores.
Paragrafo Unico: Sao ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os
produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos & inspecao

sanitaria oficial, bem como os que estiverem com temperaturas de conservago inadequadas.

Art. 89 Além dos casos previstos no art. 87, o pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;
Il - Apresentem sinais de deterioracso;

lll - Sejam portadores de lesées ou doencas;

IV - Apresentem infecgdo muscular macica por parasitas;

V - Tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo Servico de
Inspeg¢do Municipal; ou

VI - Tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca.

Art. 90 Além dos casos previstos no art. 87, os ovos e derivados devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - Alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento:

Il - Mumificag&o ou estejam secos por outra causa;

e, Comeiot do SulkS Doe Sangue, Doe Orgaos, Salve uma Vida! Q@ .
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Il - Podridao vermelha, negra ou branca;

IV - Contaminag&o por fungos, externa ou internamente;

V - Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos:

VI - Rompimento da casca e estejam sujos; ou
VII - Rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Gnico. S&o também considerados impréprios para consumo humano os ovos que
foram submetidos ao processo de incubagéo.

Art. 91 Além dos casos previstos no art. 87 considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

I - provenha de propriedade interditada pela autoridade de satde animal competente;

Il - Na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes
de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de
agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua
COMPpOSIiGao;

Il - Apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - Revele presenca de colostro.

Paragrafo Unico: O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 92 Além dos casos previstos nos art. 87 e art. 91, considera-se impréprio para produgéo de
leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

| - Nao atenda as especificagées previstas no art. 248 do Decreto 9.013 de 29 de marco de 2017
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e IN/MAPA 76 de 26/1 1/2018, IN/MAPA
77 de 26/11/2018, IN/MAPA 58, de 06/11/2019 ou outra que vier a substitui-las, e em normas
complementares; ou

Il - N&o seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Art. 93 Além dos casos previstos no art. 87, sdo considerados improprios para consumo humano,
na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrao que evidenciem fermentacéo
avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas

complementares.
{ /
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Art. 94 Nos casos previstos nos artigos 87 a 93, independente de quaisquer outras penalidades
que couberem, nos casos de apreens&o e/ou condenagio podera ser permitido o aproveitamento
das matérias-primas e produtos para fins n3o comestiveis ou alimentacao de animais, em ambos
os casos mediante autorizagdo do SIM.

Art. 95 Alem dos casos especificos previstos neste regulamento sao consideradas adulteragoes,
fraudes ou falsificagbes como regra geral:

I - Adulteragdes — %2 (meia) a 3 (trés) URM (Unidade de Referéncia Municipal):

a) os produtos tenham sido elaborados em condicdes que contrariam as especificacdes e
determinacdes fixadas;

b) no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;

¢) tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécie diferentes da composicéo
normal do produto, sem a prévia autorizagéo do SIM:

d) os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia autorizagcdo e nao conste
declaragao nos roétulos;

e) intenc&o dolosa em mascarar a data de fabricagao.
I - Fraude — multa no valor de 3 (trés) a 6 (seis) URM (Unidade de referéncia municipal):

a) alteracdo ou modificagéo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas aprovadas pelo SIM:

b) as operagdes de manipulagéo e elaboracio forem executadas com inten¢ao deliberada de
estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados:

C) supressao de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando o aumento de peso,
em detrimento de sua composi¢éo normal ou de valor nutritivo intrinseco;

d) conservagdo com substancias diferentes das aprovadas e permitidas;

e) especificagdo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que nao seja contida
na embalagem ou recipiente.

llI- Falsificagdes — multa no valor de B(seis) a 10(dez) URM (Unidade de Referéncia Municipal):

a) os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma, caracteres e
rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade de outrem sem que
seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) forem usadas denominacgées diferentes das previstas neste regulamento ou em férmulas
aprovadas;
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¢) produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou entregar para
consumo produto em desacordo com a legislagéo vigente e/ou sem o devido registro no SIM ou
em orgao competente;

CAPITULO II
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO SANITARIO

Art. 96 O Processo Administrativo Sanitario - PAS tera inicio com a lavratura do auto de infragao
que sera lavrado, preferencialmente, no local em que for verificada a infracdo pela autoridade
sanitaria, ou na sede do 6rgdo competente.

§ 1°. O auto de infragéo deve ser assinado pela autoridade que constatar a irregularidade e/ou
Coordenador do SIM, pelo proprietario do estabelecimento ou representante do estabelecimento,
e, quando o ultimo se negar a assinar, por duas testemunhas.

§ 2°. Sempre que o infrator ou seus representantes nio estiverem presentes ou se recusarem a
assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita declaracdo a
respeito no proprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infracdo, para ciéncia do
proprietario ou responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada através de
aviso de recebimento.

Art. 97 A autoridade que lavrar o auto de infragéo deve extrai-lo em 02 (duas) vias: a primeira
sera remetida ao arquivo do SIM, a segunda entregue ao infrator.

Art. 98 O infrator podera protocolar defesa por escrito até 10 (dez) dias uteis apos a lavratura do
auto de infragéo e a cientificacao do autuado junto ao SIM - Servigo de Inspecéo Municipal.

§ 1° A decisdo relativa a defesa prevista neste artigo cabera, em primeira instancia, ao Secretario
da pasta e, em segunda e Ultima instancia, ao Conselho Municipal de Meio Ambiente.

§ 2° Em caso de nao haver Secretario da pasta para julgar a primeira instancia, cabera decisao
dessa ao Gerente Municipal de Governo.

§ 3° Oinfrator podera protocolar junto ao SIM recurso da deciso da primeira instancia por escrito
em até 10 (dez) dias Uteis apds a ciéncia da decisdo administrativa.

§ 4° Apos o julgamento em segunda e Ultima instancia e o infrator notificado da decisdo
esgotando-se os processos de recursos.

Art. 99 Ultimada a instrugdo do processo, uma vez esgotados os prazos para recursos sem
apresentacao da defesa ou apreciados os recursos, a autoridade sanitaria proferira a decisdo
final baseada na decisdo administrativa, dando ciéncia ao infrator € O processo por concluso,
procedendo seu arquivamento no SIM.

Art. 100 A lavratura do auto de infragdo ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que
o0 tenham motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o

qual podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente lavrado auto
de infragdo pelo mesmo motivo.

Art. 101 O infrator, uma vez multado, tera 30 (trinta) dias corridos para efetuar o pagamento da
multa devendo exibir o comprovante de recolhimento junto ao SIM.
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§ 1° O prazo fixado pelo “caput” do presente artigo & contado a partir do primeiro dia Util apos o
termino do prazo recursal e/ou da data da decisdo administrativa final quando esta for pela
manutencéao da pena.

§ 2° Caso o vencimento da multa seja em dia na3o (til, o mesmo passara para o primeiro dia util
subsequente.

§ 3° O néo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do
processo transitado em julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricao em divida
ativa do Municipio.

§ 4° As multas n&o recolhidas no prazo de que trata o paragrafo anterior serdo atualizados
monetariamente nos mesmos indices do URM (Unidade de Referéncia Municipal) divulgados
através de decreto municipal anualmente ou outro que vier em sua substituicdo, multa de mora
de 10 % (dez por cento) e juros de mora de 1% (um por cento) ao més calendario ou fracao,
calculados sobre os valores corrigidos.

Art. 102 Nos casos omissos de descumprimento do disposto no presente regulamento, em atos
complementares ef/ou instrucées que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos
previstos na Lei Federal n.° 7.889/89, do dia 23 de novembro de 1989, ou a que vier a substitui-
la e/ou altera-la.

Art. 103 Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso”, a ser assinada pelo
estabelecimento:

§ 1° O “Termo de Compromisso” constitui titulo executivo extrajudicial e podera ser celebrado
nas hipoteses de:

| — Suspenséo de 50 % (cinquenta por cento) do valor da multa mediante o compromisso de
executar as condicionantes e prazos para implementacao das adequagdes estabelecidas pelo
SIM;

Il = Regularizagdo do empreendimento, fixando-se condigcdes, prazos e penalidades para o
descumprimento;

Il - Aprimorar as boas praticas de fabricacao;

§ 2° O Termo de Compromisso devera conter descri¢@o precisa das obrigages, dos prazos e
das penalidades que incidirdo na hipotese de inadimpléncia das obrigagées assumidas perante
o SIM.

| - A decis&o sobre o pedido de suspensio ou de conversio da multa e a celebrago do Termo
de Compromisso € discricionaria, podendo a Administracdo Publica, em decisdo motivada,
deferir ou indeferir o pedido.

Il - A celebragdo do Termo de Compromisso nao pde fim ao procedimento administrativo,
devendo a autoridade competente fiscalizar, monitorar e avaliar se as obrigagGes assumidas
estdo sendo cumpridas nos prazos estabelecidos.

lll - O Termo de Compromisso tera efeitos na esfera civil e administrativa.

IV - O descumprimento do Termo de Compromisso implica, na esfera administrativa, a cobranca
do valor integral da multa, independente da esfera civil, que ensejara a imediata execugdo judicial
das obrigacdes assumidas.

Art. 104 O termo de notificagdo conforme modelo anexo no decreto sera entregue quando for

encontrada alguma nao conformidade, ficando uma via para o proprietario do estabelecimento e
uma para o SIM.

§ 1° A notificagio tera prazo de resposta de 05 (cinco) dias Uteis;
§ 2° Em caso de nao apresentar manifestag&o o proprietario ou responsavel sera autuado;
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§ 3° Em caso de n&o corregdo da inconformidade encontrada também ocorrera a lavratura do
auto de infragdo e quando for o caso, incidira multa ou cassacao do registro.

TiTULO VII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 105 Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspe¢éo Municipal - SIM, do cronograma de analises fisico-quimicas,
e microbiolégica dos produtos de origem animal e microbiologica da agua do estabelecimento.
Paragrafo Unico: As analises serfo realizadas em laboratério credenciado e/ou conveniados com
o Servigo de Inspecao Municipal - SIM.

Art. 106 As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre
em suas elaboragbes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular, histologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da
conformidade, fraude e/ou adulteracao.

§ 1° Considera-se os padrées legais das legislagGes vigentes e aquelas que virem a ser aprovadas
€ 0s regulamentos de identidade e qualidade dos produtos.

§ 2° Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais
e/ou solicitara a entrega no servigo de inspegao.

Art. 107 A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre
em sua elaboracdo e de agua de abastecimento para analise fiscal deve ser efetuada por
servidores do SIM ou disponibilizados ao SIM que os encaminhara para laboratério credenciado
e/ou conveniado.

§ 1° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do produto ou
de seu representante, conforme o caso.

§ 2° O SIM se julgar necessarissimo pode solicitar a qualquer momento que o estabelecimento
entregue a amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboracdo e de agua de abastecimento para andlise fiscal desde que a mesma tenha sido
coletada e identificada com lacre pelo SIM. Neste caso a responsabilidade de armazenamento,
conservacao e transporte é do estabelecimento.

Art. 108 Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para
analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pela Secretaria de Meio Ambiente
e Inspegao Veterinaria em normas complementares.

Art. 109 Os procedimentos de acondicionamento de amostras, manutencao de sua temperatura
e custos laboratoriais sera de responsabilidade do estabelecimento.

Art. 110 A frequéncia de analise de matérias-primas, e/ou produtos de origem animal efou toda e
qualquer substancia que entre em suas elaboragbes assim como agua de abastecimento dos
estabelecimentos, sera definida em cronograma estabelecido em normas complementares e serso
considerados os padrdes legais das legislagdes vigentes e aquelas que virem a ser aprovadas e
os regulamentos de identidade e qualidade dos produtos.
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Art. 111 A Frequéncia de analise de agua de abastecimento interno da agroindustria sera de
quatro andlises fisico-quimicas por ano e quatro analises microbiolégicas por ano, que ser&o
realizadas em laboratério credenciado e/ou conveniado.

§ 1° Considerando os padrées legais para andlise de agua, com o resultado da analise fisica,
quimica ou microbiologica fora dos padrées, o Servico de Inspegdo Municipal notificara o
estabelecimento, para que corrija a irregularidade prevendo que o estabelecimento apresente um
plano de ag&o no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, ao servico de inspecéo descrevendo as possiveis
causas do problema, bem como as solugées para posterior coleta de nova amostra para repeticao
das analises.

§ 2° Ap6s o recebimento do plano de agao sera coletada nova amostra para a repeticao dos testes.
Estando os padrdes legais conformes se da continuidade, conforme cronograma de coleta de agua
do servico de inspecdo. No caso de o resultado ser fora dos padrbées legais, poderdo ser
determinadas medidas cautelares e/ou lavrado auto de infragdo.

§ 3° Consideram-se como dentro dos padrées a agua que estiver de acordo com a PORTARIA
GM/MS N° 888, DE 4 DE MAIO DE 2021 da Ministério da Saude, e as legislagdo vigentes e
aquelas que vierem a substituir.

Art. 112 A Frequéncia de anélise dos produtos de origem animal dos estabelecimentos se dara
mediante 4 (quatro) envios de amostra de cada estabelecimento para analises microbioldgicas e
fisico-quimicos, no periodo de 12 meses.

§ 1° A critério do Servigo de Inspegao Municipal pode ser realizado envio de coleta para laboratério
sem aviso préevio aos estabelecimentos e quantas vezes julgar necessario de matérias-primas, de
produtos de origem animal e/ou toda e qualquer substancia que entre em suas elaboracgdes.

§ 3° Os critérios para coleta, para cada envio, serdo de no minimo 1 (um) produto de cada
categoria especifica, no periodo de 12 meses, sendo no minimo 4 (quatro) envios de amostra de
produtos de cada estabelecimento.

§ 4° Estabelecimentos que tiverem apenas quatro produtos registrados sera realizado no minimo
uma analise microbioldgica e fisico-quimica de cada produto durante o ano podendo este nimero
ser ampliado a critério do SIM.

§ 5° Da Tabela de periodicidade de analises:

| - ESTABELECIMENTOS QUE ABRANGEM CARNES E DERIVADOS CARNEOS

A) CARNE BOVINA SUINA E OUTRAS

1) Primeira categoria - carnes cruas, maturadas ou nao, temperadas ou nao, refrigerados ou
congelados, embalados a vacuo ou n3o, miudo, toucinho e pele.

2) Segunda categoria - carne moida, produtos carneos crus moldados, temperados ou n3o,
refrigerados ou congelados (hamburgueres, almondegas, quibes).

3) Terceira categoria - embutidos crus (linguigas frescais).

4) Quarta categoria - produto carneos maturados, dessecados (presunto crus, copas, salames,
linguicas dessecadas, charque, jerked beef).

5) Quinta categoria - carnes e produtos carneos crus salgados miudos internos, externos e pele.

6) Sexta categoria - produtos carneos cozidos, curados ou ndo, defumados ou néo, dessecados

ou nao, embutidos ou nao, refrigerados ou ndo (mortadela, salsicha, presunto, fiambre, morcelas,
patés, galantines).

7) Sétima categoria - gorduras e produtos gordurosos de origem animal (banha e bacon).
B) CARNES DE AVES

1) Primeira categoria - carnes ou mitidos crus, temperados ou n3o, refrigerados ou congelados.
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2) Segunda categoria - produtos carneos crus a base de carme moida ou picada de aves,
temperados ou n&o, embutidos ou ndo, refrigerados ou congelados (hamburgueses,
almondegas, empanados crus de rotissaria, linguicas frescais).

3) Terceira categoria - produtos carneos semielaborados, temperados ou nio, empanados ou
refrigerados ou congelados (nuggets, steaks, fingers).

Il - ESTABELECIMENTOS QUE ABRANGEM LEITE E DERIVADOS

A) LEITE E DERIVADOS

1) Primeira categoria - leites pasteurizados.

2) Segunda categoria - queijos.

3) Terceira categoria - produtos lacteos processados fundidos, incluindo requeijao e mistura
lacteas pastosas.

4) Quarta categoria - manteigas, gorduras lacteas, cremes de leite pasteurizado, mistura de
manteiga com margarina.

5) Quinta categoria - produtos lacteos em po, incluindo leite, compostos lacteos, soro de leite
concentrados proteicos de leite ou de soro.

6) Sexta categoria - doce de leite, leite condensado e doce de base lactea, ndo comercialmente
estéreis.

7) Setima categoria - produtos lacteos fermentados.

8) Oitava categoria - pasta ou molho de base lactea pasteurizado, refrigerada, com ou sem
adi¢bes, temperados ou nao, exceto os queijos.

9) Nona categoria - sobremesa lacteas e leite geleificado pasteurizados, refrigerados, com ou
sem adicles.

10) Décima categoria - Misturas em pé para o preparo de bebidas de base lacteo.

Il - ESTABELECIMENTOS QUE ABRANGEM OVOS E DERIVADOS

A) OVOS

1) Primeira categoria - ovo integro cru (clara e gema).

2) Segunda categoria - gemas, claras, suas misturas ou derivados de ovos, pasteurizados,
resfriados, congelados ou desidratados.

3) Terceira categoria - ovos em conserva, acidificando, com liquido de cobertura, adicionados de
conservadores, ndo comercialmente.

4) Quarta categoria - ovos em salmoura ou outros liquidos, mantidos sob refrigeragdo nao
comercialmente estéreis.

IV) ESTABELECIMENTOS QUE ABRANGEM MEL E DERIVADOS
A) MEL E DERIVADOS

1) Primeira categoria - mel.

2)Segunda categoria - derivados de mel.

Art. 113 Com o aparecimento de uma analise fora dos padrées legais, o Servigo de Inspecao
Municipal - SIM, notificara o estabelecimento para que corrija a irregularidade prevendo que o
estabelecimento apresente um plano de acao no prazo de 5 dias Uteis, no servigo de inspegéo
descrevendo as possiveis causas do problema, bem como as solugdes para posterior coleta de
nova amostra para repeticéo das analises.

§ 1° O Plano de agdes com as medidas corretivas e preventivas deve descrever agoes suficientes
para evitar novos desvios levando em consideracéo o agente causador envolvido.

§ 2° Os produtos que estiverem fora do padrao terdo que ser recolhidos através de um plano de
"recall" a ser apresentado pela agroindustria para o Servigo de Inspecdo Municipal, devendo a
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empresa manter registros de rastreabilidade dos lotes deste produto, o qual devera ser recolhido
pelo estabelecimento e apresentado ao servico de inspecao municipal para destinacdo

§ 3° A partir da ciéncia do primeiro laudo em desconformidade, o estabelecimento ficara proibido
de expedir o lote em desconformidade e todos os produtos deste lote que estiverem no
estabelecimento e que posteriormente forem recolhidos pelo plano “recall”.

§ 4° No caso de haver estoque de produtos do lote com laudo de nio conforme, o
estabelecimento ficara com os produtos e sera emitido um termo de fiel depositario, para novo
teste. Confirma a “ndo conformidade” devera ocorrer inutilizagéo e descarte.

Art. 114 No caso de haver estoque de produto do lote em desconformidade, a critério do Servico
de Inspec&o podera ocorrer a coleta ou solicitacdo ao estabelecimento produzir a quantidade
necessaria do lote: parte destinar & analise laboratorial e parte armazenar na agroindustria,
sendo o seu destino definido somente apés o resultado oficial das analises.

Art. 115 Se na segunda da andlise, continuar apresentando resultados fora dos padrées, o
Servico de Inspegdo Municipal-SIM, lavrara auto de infracdo independente das demais
cominagdes previstas neste Decreto.

§ 1° O estabelecimento que apresentar duas analises fora dos padrées legais subsequentes tera
que produzir a quantidade necessaria do lote: parte destinar a analise laboratorial e parte
armazenar na agroindUstria, que terdo o seu destino definido somente apés o resultado oficial
das analises.

§ 2° Se as analises forem dentro dos padrdes legais, o estabelecimento retomara a producao
normalmente; caso contrario, enquanto as analises ficarem fora dos padrées legais, continua a
producao de lotes somente para analise. Somente sera liberado a sua produgao quando estiver
dentro dos padrdes legais, a partir desta liberago, seréo realizadas analises bimestrais, nos
primeiros seis meses, neste(s) produto(s).

§ 3° Consideram-se como dentro dos padrdes, os produtos que estdo de acordo com a
RESOLUCAO - RDC N° 724, DE 1° DE JULHO DE 2022, da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria, e as legislagdo vigentes e aquelas que vierem a substituir.

Art. 116 Ser&o realizados no minimo um envio de amostra de leite cru refrigerado e de leite
pasteurizagéo, de cada estabelecimento de leite e derivados que receba matéria prima leite cru
para analise fisico-quimica, pesquisa de fraude contagem em placas de leite estocado e pesquisa
antimicrobiana.

§ 1° A coleta de amostra de leite cru, para analise fiscal deve ser efetuada por servidores do SIM

elou entregue no servico de inspegéo e o servico de inspecio que o encaminhara para
laboratdrio credenciado e/ou conveniado.

§ 2° Consideram-se como dentro dos padrées, o leite cru refrigerado e pasteurizado que estéo
de acordo com a, INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018, e as
legislac&o vigentes e aquelas que vierem a substituir.

Art. 117 O cronograma, periodicidade e tipos de analises laboratoriais a serem solicitadas e pelo
servico de inspegao serdo definidas em normas complementares.

TiTULO VIII

DAS DISPOSIGOES GERAIS

ey
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Art. 118 Os arquivos do SIM sdo considerados confidenciais, necessitando de solicitagdo por
escrito dirigida ao Coordenador do SIM para posterior autorizagéo para visualizagio e acesso,
sendo vedada a reprodugéo total ou parcial de qualquer documento exceto sob autorizagdo do
Coordenador do SIM.

3

Paragrafo Unico: Ficam isentos de solicitagéo por escrito os chefes do Poder Executivo e o
Secretario da pasta.

Art. 119 Todo abate de animais para consumo humano ou industrializagao de produtos de origem
animal realizado em estabelecimento ou local nio registrado no S.I.F. (Servigo de Inspego
Federal), S.L.LE. (Servigo de Inspecao Estadual) e SIM (Servigo de Inspecio Municipal). sera
considerado clandestino, sujeitando-se os seus responsaveis a apreensédo e condenacio das
carnes e/ou produtos, tanto quando estes estiverem em transito ou no comércio, notificacéo e,
em caso de reincidéncia, multa gravissima como estabelecido no art. 78, inciso lll, ficando ainda
submetidos as demais penalidades legais.

Art. 120 Nos estabelecimentos sob Inspecéo Municipal, a fabricagdo de produtos nao
padronizados sé sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo SIM.

Paragrafo unico. A aprovacio de formulas e processos de fabricagdo de quaisquer produtos de
origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente
Regulamento.

Art. 121 Entende-se por padrao e por formula, para fins deste Regulamento:

I — matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias que entrem na
fabricagéo;

Il — principios basicos ou composigio centesimal: e
Il - tecnologia do produto.

Art. 122 Para realizar os servicos de fiscalizagdo no nivel do comércio, o SIM participara em
carater supletivo com outros 6rgaos publicos, de agbes de fiscalizacido em nivel de consumo.
Esta inspecéo exigira a comprovacio e a documentag&o da origem, bem como, as condigdes de
higiene das instalacées, operagdes e equipamentos do estabelecimento. Ainda ocorrera em
conjunto com a Secretaria Municipal de Administracdo, a realizagéo de barreiras sanitarias nas
rodovias do municipio para averiguar o cumprimento das disposicdes da Lei Municipal
2.699/2026 e do presente Decreto, bem como acdes de Educagdo Sanitaria através de
Seminarios, Encontros, Campanhas nas redes sociais, imprensa escrita e falada, visando a

conscientizagéo e a participacdo da populagéo no processo de busca de qualidade dos produtos
de origem animal.

Art. 123 O estabelecimento respondera legal e judicialmente pelas consequéncias a saude
publica, caso se comprove omissio ou negligéncia no que se refere & observancia dos padrbes
higiénico sanitarios, fisico-quimicos e microbiolégicos, & adicdo indevida de produtos quimicos e
biolégicos, ao uso improprio de praticas de recebimento, obtencao e depdsito de matéria-prima
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e ingredientes, elaboragéo, acondicionamento, reacondicionamento, armazenagem, transporte
e comercializagdo de produtos de origem animal.

! ¥,

Art. 124 Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantagéo e execugdo do presente
regulamento sero resolvidos pelo Coordenador do SIM, ficando o Secretario Municipal do Meio
Ambiente e Inspe¢édo Sanitaria autorizados a editar atos complementares que se fizerem
necessarios para o cumprimento deste Decreto, sendo considerados de procedimento interno do
Servigo.

Art. 125 Os estabelecimentos registrados no SIM deverdo informar mensalmente dados
estatisticos de produgdo até o quinto dia util de cada més subsequente ao més informado.

Art. 126 Toda a documentacéo oficial apresentada pelos responsaveis dos estabelecimentos
- para registro do estabelecimento e/ou produtos, ou documentos necessarios a solicitagdo de
reformas, ampliagbes e/ou alteragdes devera ser entregue em trés vias.

Art. 127 As indUstrias terdo um prazo de 60 (sessenta) dias, prorrogaveis por igual periodo
mediante solicitagio por escrito aprovada pelo SIM, para se adequarem as normas previstas no
presente Decreto e demais normatizagées municipais e, no que couber, a legislagio Federal e
Estadual pertinente & matéria.

Art. 128 As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotagdes
orgcamentarias proprias.

Art. 129 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag&o, revogando as disposi¢ées em
contrario, em especial o Decreto n° 047 de 09/07/2021.

Gabinete do Prefeito Municipal de Coqueiros do Sul, aos 27 dias do més de marco de 2026.

%ochenborger E

Prefeito Municipal

Registre-se e Publique-se Data supra

Valquiria Ali?:e Schallemberg

Gerente Municipal de Governo
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