PORTARIA N° 299/2025

ESTABELECE AS NORMAS REFERENTES AO PROGRAMA DE PREVENCAO E
COMBATE AS FRAUDES

RAFAEL KOCHENBORGER Prefeito Municipal de Coqueiros do Sul/ RS, no uso de
suas atribuicbes legais, que sdo conferidas pelo Art. 53 da Lei Organica Municipal, em
conformidade com o Decreto Municipal N° 047, de 09/07/2021 e suas alteragbes que
regulamentam a Lei Municipal n° 2.107 de 19 de dezembro de 2017, que "Institui o Sistema
Municipal de Inspecédo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal de Coqueiros do
Sul - S.I.M e da outras providéncias”, baixa a seguinte

PORTARIA:

Art. 1°. E instituido o Programa de Prevencéo e Combate as Fraudes em produtos de
origem animal.

Art. 2°. O Programa de Prevencdo e Combate as Fraudes tem a finalidade de
estabelecer os procedimentos operacionais padrao que possibilitem ao Servico de Inspecéo
Municipal identificar fraudes e falsificagcbes nos produtos de origem animal elaborados em
estabelecimentos registrados sob SIM e implementar acdes para combater sua ocorréncia,
garantido o fornecimento de alimentos in6cuos a saude humana e em conformidade com suas
caracteristicas de identidade e qualidade.

Art. 3°. Objetivos Especificos:

I- Definir as agdes de combate a fraudes e falsificagdes e seus indicadores;

II- Definir a frequéncia, quantidade, fluxo e prazos para as coletas oficiais e analises
de produtos de origem animal nos estabelecimentos, bem como para as demais acdes
definidas;

[ll- Avaliar os resultados obtidos nas andlises laboratoriais com base nos critérios/
parametros fisico-quimicos dos produtos de origem animal;

IV- Aplicar as sances previstas na legislagéo, conforme as situa¢des constatadas;

V- Monitorar e controlar as a¢@es fiscais aplicadas frente aos resultados.

Art. 4° O programa deve ser aplicado nas atividades rotineiras de inspecgéo
executadas pelos Médicos Veterinarios Oficiais nas fiscalizacdes em todos os
estabelecimentos registrados sob SIM e em toda e qualquer atividade relacionada com o
processo de producéo de produtos de origem animal.

Art. 5°. Considera-se:
I- Adulterados: matérias-primas ou produtos de origem animal fraudados ou
falsificados.



II- Alterados: matérias-primas ou produtos que ndo apresentem condi¢cdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a saude publica.

lll-  Falsificados: as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas
denominacgdes diferentes das previstas em normas ou no registro de produtos no SIM; as
matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto
registrado no SIM e que se denominem como este sem que 0 sejam; as matérias-primas e 0s
produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou
divergente da indicada no registro do produto; as matérias-primas e os Produtos que nao
tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou nao ao consumo, e
que estejam indicados como um produto processado; as matérias-primas e os produtos que
sofram alteracbes no prazo de validade; ou as matérias- primas e os produtos que nédo
atendam as especificagfes referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

IV-  Fraudados: as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial
ou totalmente de seus componentes caracteristicos em razao da substituicdo por outros inertes
ou estranhos e ndo atendam ao disposto na legislacdo especifica; as matérias- primas e os
produtos com adic¢do de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia ou substancias com
0 objetivo de dissimular ou ocultar alteragcbes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou
defeitos na elaboragdo do produto; as matérias-primas e os produtos elaborados com adic¢éao
de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de tecnologia ou substancias com o objetivo de
aumentar o volume ou o peso do produto; ou as matérias-primas e os produtos elaborados ou
comercializados em desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricacdo estabelecido em
normas complementares ou em desacordo com o processo de fabricagéo registrado, mediante
supressédo, abreviagdo ou substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do
produto.

V- Inocuidade: a caracteristica do produto de origem animal que nédo oferece risco
desconhecido a saude do consumidor.

VI-  Norma Interna Regulamentadora (NIR): ato normativo municipal ou estadual que
fixa a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal
nao contemplados por RTIQs.

VIl-  Padrdo de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um
produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua
composi¢ao, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados
por meio de Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade (RTIQ) ou Norma Interna
Regulamentadora (NIR).

VI- Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificacdes de
um produto de origem animal em relagdo a um padréo desejavel ou definido, quanto aos seus
fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos.

VII- Rastreabilidade: capacidade de identificar a origem e seguir a movimentacdo de
um produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicdo e comercializacdo
das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricacao.

VIII- Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade (RTIQ): ato normativo com o
objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de
origem animal devem atender.

Art. 6°. Processo de registro dos produtos e rastreabilidade:
I- Nomenclatura de produtos registrados: analisar se a nomenclatura utilizada no rétulo
condiz com o produto embalado e segue as normas vigentes.



Il- Processo de fabricagéo: avaliar se as etapas de producgéo séo realizadas conforme
descrito no memorial descritivo de fabricagdo e rotulagem, avaliando os procedimentos
executados, tempo e temperatura dos processos e se estdo em conformidade com os
regulamentos e normas vigentes.

[lI- Formulagdo do produto: o controle de formulacdo é realizado para evitar
adulteracBes quanto aos ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricacdo. Verificar a
rastreabilidade da origem das matérias-primas, ingredientes e aditivos, controlar a formulacéo
(peso de cada matérias-primas, ingredientes e aditivos), bem como sua
conformidade/integridade mediante parametros legais existentes.

IV- Conservacéo: avaliar a conservacdo dos produtos em processo, em estoque e dos
insumos, bem como o local de conservacgéo dos rétulos, embalagens e etiquetas. Verificar se a
temperatura de conservacao atende ao previsto.

V- Datas de validade: verificar a validade de todos os insumos, ingredientes, aditivos
envolvidos na producgao.

VI- Data de fabricag&o: verificar o controle e rastreabilidade da data de fabricagdo do
produto pronto analisado.

VI- Rotulagem: verificar a presenca das informag6es obrigatorias do rotulo, bem como
sua legibilidade ou néo.

VII- Volume de producéo e expedicdo: analisar o relatorio de recebimento de matéria-
prima e o relatorio de expedicdo de produtos prontos (ou documentos equivalentes a estes
controles) para avaliar a quantidade de matéria prima adquirida com a quantidade de produto
expedido.

Art. 7°. Coletas oficiais de produtos para analise de fraude:

I- O Médico Veterinario Oficial é responsavel pelas coletas oficiais de amostras de
produtos visando o combate a fraudes, devendo coletar amostras seguindo cronograma de
coleta e remessa de produtos e agua (Anexo 01).

II- Analisar os relatorios de ensaios referentes as coletas oficiais e fazer interpretagcéo
e acao fiscal (Anexo 02). Instaurar acéo fiscal quando houver resultados insatisfatérios aos
padrées fisico-quimicos definidos.

Art. 8°. Analisar os processos de formulagcdo (Anexo 03). Sera preenchido no
estabelecimento no dia do desenvolvimento da atividade pelo médico veterinario do SIM.

Art. 9° Esta instrugcdo normativa entra em vigor na data de sua publicacéo,

revogando-se as disposi¢cdes ao contrario.

Gabinete do Prefeito Municipal de Coqueiros do Sul, em 25 de junho de 2025.

Rafael Kochenborger
Prefeito Municipal

Registre-se e Publique-se

Gelson Luis Antunes Durante
Assessor Especial de Assuntos Estratégicos



ANEXO |

CRONOGRAMA DE COLETA E REMESSA DE AGUA E PRODUTOS - 2025

Estabelecimento: SIM:
Classificacéo: )
AGUA
N° | JAN FEV MAR ABR MAI JUN JuL AGO SET ouT NOV DEZ
SIM
MIFQ |[M|FQ |[M|FQO |[MJFQ |[M|FQO [M|FQ |[M|FQ |[M|FQ |[M|FQ |[M|FQ |[M[FQ |M |FQ
M|IFQ M|FQ I M|FQ |[M|[FQ [M|FQ [M|[FQ [M|FQ [M |[FQ |[M |[FQ |[M |[FQ |M [FQ [ M FQ
M|IFQ M|FQ I M|FQ |[M|[FQ [M|FQ [M|[FQ [M|FQ [M |[FQ |[M |[FQ |[M |[FQ |M [FQ [ M FQ
M|{FQ [ M|FQ [M|FQ [M|FQ [M|FQ [ M|FQ [M|FQ [M|[FQ [M|FQ [M |FQ |[M |FQ [ M FQ
M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ M FQ
Produtos
Estabelecimento: n°sim:
Ne JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGO SET ouT NOV DEZ
REGISTRO
PRODUTO
01 M|{FQIM[FQO [ M|FQO [ M|FQ I M|[FQO [ M|FQ [M|FOQO [ M|FQ|M|FQ M [FO|[M|FQ |[M |FQ
02 MIFQ|M|FQ|[M|[FQ [ M|FQO[M|[FQ|[M|[FO[M|FO|M|[FQ |[M|[FQ|[M [FQO[M|FQ M [FQ
03 M IFQIMIFQ[M|IFQ [ M|FQ|IM|FQ[M|FO [ M|FOIM|FQ[M|FQ [M|[FQ|[M|[FQ|M |FQ
04 MIFQI|M|FQ|[M|[FQ [ M|FQO[M|[FQ|[M|[FO[M|FO|M|FQ |[M|[FQ|[M [FQO[M|FQ |[M [FQ
05 M|{FQIM|[FQO [ M|FO [ M|FQ I M|[FQO [ M|FQ [ M|FQO [ M|FQ|M|FQ M [FOQ|[M|FQ |[M |FQ
06 M|{FQIM|[FQO [ M|FO [ M|FQ I M|[FQO [ M|FQ [ M|FQO [ M|FQ|M|FQ M [FOQ|[M|FQ |[M |FQ




ANEXO I

AVALIACAO REFERENTE A COLETA E REMESSA DE PRODUTOS E AGUA - 2025

Estabelecimento: SIM:

Classificagéo:

INTERPRETACAO DOS RESULTADOS E ACOES FISCAIS

Data: / /

N° do Laudo:

Produto coletado:

Numero do registro do produto:

Andlise solicitada: () Microbiolégica
() Fisico-Quimica.
()

RESULTADO DA ANALISE:

() Dentro dos padrdes regulamentares;

( ) Fora dos padrbes regulamentares;

( ) Fora do Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade (RTIQ);

() Fora dos padrbes microbiolégicos da legislacao vigente para agua

() Fora dos padr6es microbiolégicos da legislacdo vigente para alimentos;

()

PROVIDENCIAS A SEREM TOMADAS:

() notificar o estabelecimento;

() autuar o estabelecimento;

() providenciar nova coleta e enviar ao laboratorio;

() interditar producéo, realizar lote para afericdo da ndo conformidade;

() suspender producad até a correcao da ndo conformidade;

() instalar ou aferir dosador de cloro;

()

Médico (a) veterinario (a) responsavel pelo SIM



ANEXO Il
CONTROLE DE FORMULACAO — ESTABELECIMENTO / PRODUTO

1- COMPOSICAO DO PRODUTO

MATERIA PRIMA |Kgoul |% MATERIA PRIMA (na afericdo in | KgoulL %
(rétulo) loco)
INGREDIENTES KgoulL |% INGREDIENTES (na aferigdo in loco) | KgoulL %
(rétulo)

Total Total

RESULTADOS E ACOES FISCAIS

A formulag&o in loco é equivalente a descrita no registro de rétulo: ( ) SIM () NAO
PROVIDENCIAS A SEREM TOMADAS:

() Autuar o estabelecimento de acordo com a legislagdo vigente

() Providenciar atualiza¢éo do registro de roétulos

() Suspender a fabricacéo do produto até a correcao da (s) ndo conformidade (s)

()

Coqueiros do Sul/ RS, de de

Médico (a) veterinario (a) responsavel pelo SIM



